
Privatiser



Mariage intimiste, anniversaire, réunion de fa-
mille, baptême, événement professionnel ou 
simplement l’envie de réunir vos proches dans 
un cadre privilégié : L’Ecrin du Moulin vous ac-
cueille au cœur d’un écrin de verdure, entre ri-
vière, jardin et bâtisse de caractère.



Capacité
45 personnes au restaurant

34 personnes à l’hôtel

Cette capacité constitue notre limite 
d’accueil, notamment afin de pouvoir 
rapatrier l’ensemble des convives à l’in-
térieur en cas de météo défavorable.

L’Ecrin du Moulin n’est pas un lieu de ré-
ception festif mais un hôtel-restaurant 
de charme privilégiant les événements 
élégants, conviviaux et intimistes res-
pectant les voisins aux alentours.



La privatisation complète vous 
permet de bénéficier de l’exclu-
sivité du restaurant ainsi que de 
l’ensemble des hébergements du 
domaine.

Le domaine dispose de :
	• 12 chambres
	• 1 appartement indépendant

Les photos et descriptifs détaillés sont 
disponibles sur notre site internet.

Hébergements

https://lecrindumoulin.com/chambres-et-suites/


Le Meunier 
Junior
Suite 48 m² avec terrasse

275 €



Les Magnolias
Junior
Suite 38 m² avec terrasse
jusqu’à 4 pers.

275 €





Les Cygnes
Junior
Suite 56 m² avec terrasse

315 €





Les Berges
Junior
Suite 40 m² avec balcon
jusqu’à 4 pers.

315 €





L’Alsacienne
Chambre Standard 29 m²

155 €



S’Zimmerlé
Chambre Standard 17 m²

110 €



S’Zimmerlé



L’Herbier
Junior
Suite 45 m²
jusqu’à 4 pers.

315 €





La Chambre 
de Camille
Chambre Standard 24 m²

155 €



Le Pigeonnier 
Petite junior
Suite 32 m²

190 €



L’Écureuil
Chambre Standard 26 m²

155 €



Au Fil de l’Eau 
Junior
Suite 29 m² avec balcon

255 €





L’Appart
Appartement 80 m² avec
salon, cheminée et terrasse
jusqu’à 4 pers.

390 €





	• Lit supplémentaire : 60 € / personne
	• Canapé-lit (2 personnes) : 80 €
	• Petit-déjeuner adulte : 26,50 € / personne
	• Petit-déjeuner enfant (-12 ans) : 15 € / personne
	• Accueil d’un chien : 25 € / nuit
	• Taxe de séjour : 1,80 € / personne et par nuit

Informations 
complémentaires



Pour les groupes privatifs, nous 
proposons généralement deux formats :

Le dîner au restaurant

Menu « Plaisir »

Entrée
Plat

Dessert

69 € / personne 
(hors boissons)

 La longueur du menu peut être adaptée selon
 vos envies.

Le contenu du menu est élaboré avec vous selon :
 la saison, les éventuelles allergies ou intolérances, 

vos préférences, l’esprit de votre événement.

Menu « Dégustation »

Menu en 7 temps 
permettant de découvrir l’ensemble 
de notre cuisine dans des portions

adaptées.

95 € / personne 
(hors boissons)



Pour les groupes privatifs, nous 
proposons généralement deux formats :

Les boissons

Vous pouvez également :
choisir vos consommations à la carte avant le jour de l’événement ;

nous confier la création d’un accord personnalisé selon vos envies et votre budget.

Droit de bouchon : 40 € par bouteille.

Accord « Le Ruisseau »

2 verres d’alcool 
(apéritif et vin ou 2 verres de vin)

 1/2 eau
 1 boisson chaude

30 € / personne 

Accord « La Rivière »

40 € / personne 

3 verres d’alcool 
 1/2 eau

 1 boisson chaude



Privatisation 
complète

Conditions

Exclusivité du restaurant.
	• Capacité maximale : environ 40 à 45 convives.
	• Minimum de facturation exigé : 4 000 € de pres-
tations globales (mets et boissons).

	•  Acompte de 30 % demandé à la réservation.



Privatisation 
complète
Selon vos envies, il est possible d’étudier en-
semble certaines prestations complémen-
taires : brunch du lendemain, installation de 
tonnelles, décoration spécifique, activités ou 
autres aménagements particuliers.

Ces aménagements font l’objet d’une étude 
préalable et peuvent entraîner un supplé-
ment tarifaire en fonction de leur nature, des 
moyens humains nécessaires et de l’organi-
sation qu’ils impliquent.

Aménagements



Les prestations réalisées par des interve-
nants extérieurs ainsi que les frais de livrai-
son, installation, montage, démontage, char-
gement et déchargement restent à la charge 
du client.

L’équipe de l’Ecrin du Moulin n’assure pas ces 
opérations, sauf accord préalable donnant 
lieu à une facturation complémentaire.



Privatisation 
partielle
Pour les événements plus intimistes, il est également 
possible de privatiser une partie du domaine.
Cette formule reste toutefois soumise aux disponibili-
tés existantes au moment de votre demande.

Selon la date souhaitée, nous pourrons notamment :
	• vous réserver un nombre défini de chambres ;
	• mettre à votre disposition l’une des deux salles du 
restaurant ;

	• organiser un déjeuner ou un dîner de groupe.



Privatisation 
partielle
	• Disponibilité des chambres et espaces selon 
l’occupation du domaine.

	• Menu unique imposé pour l’ensemble du 
groupe, défini à l’avance.

	• Choix du menu et validation du nombre de 
convives avant l’événement.

	• Acompte de 30 % demandé à la réservation.

Conditions



Afin de préserver la tranquillité, le confort 
et la sérénité de l’ensemble de nos hôtes :
	•  Les repas se déroulent sous forme de 
déjeuner ou dîner assis ;

	• En terrasse ou à l’intérieur selon les 
conditions météorologiques ;

	• Avec une musique d’ambiance douce 
uniquement ; 

	• Les animations sonores de type DJ, piste 
de danse, concert amplifié ou soirée fes-
tive bruyante ne sont pas compatibles 
avec l’esprit du lieu et ne peuvent être 
organisées au sein du domaine.

Esprit des lieux
L’Ecrin du Moulin demeure avant tout un 
hôtel-restaurant de charme accueillant 
également d’autres clients.



Nous serons ravis d’échanger avec vous afin 
d’étudier votre projet et de vous proposer une 
formule adaptée à vos envies.

Nous contacter

Le restaurant 
restaurant@jardinsdumoulin.fr
+33 3 88 07 52 70
+33 7 44 94 84 51 

L’hôtel
contact@hotellemoulin
+33 3 88 07 33 30


